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PRODUIT DE FRANCE

MERCUREY "LA BRIGADIERE" 2022

COTE CHALONNAISE | 100% CHARDONNAY | VILLAGE

PRESENTATION DE L'APPELATION

Au ceeur de la Cote Chalonnaise, Mercurey est I'une des plus importantes appellations viticoles de Bourgogne. Les vignes s’étendent sur les

marnes et les terrains marno-calcaires de 'oxfordien. Sur ces terres blanches et calcaires, ou rouges et argileuses, la vigne trouve de

chaleureuses affinités.

DEGUSTATION : fraiset racé
Accords mets-vins : Ecrevisses aux pamplemousses

Potentiel et conseils de garde : 2 a 5 ans. Température de service : 12 °C

LE VIGNOBLE

e Surface : 4,7 ha

e Exposition : Nord-Est Nord-Ouest

e Année de plantation : 2011 / 2016

e Sol et sous-sol : Marnes peu calcaires

Densité de plantation : 9 000 pieds / ha

Culture du sol : Coteau en terres blanches qui craignent 1'érosion
/ Travail superficiel de la ligne de souche

LE VIN
e Vinification : Fermentation alcoolique et malolactique en fit
o Elevage : 15 mois en fit dont 15% de fiits neufs

COTE CHALONNAISE 2022

Les conditions du millésime 2022 auront été difficiles, autant du
point de vue de la durée de

Pensoleillement et des températures élevées que du manque d’eau.
La vigne étonne, encore une fois, par sa capacité a faire jus de toute
eau : apres une excellente sortie de grappe, elle met a profit les
fortes pluies de juin et les quelques averses orageuses de la mi-aofit
pour donner des jus abondants, aromatiques et équilibrés.

Les vins blancs de la Cote Chalonnaise se distinguent par leur
rondeur, leur souplesse et leur complexité. Ils sont riches et trés
expressifs, avec des aromes fruités, présents sans étre trop
exacerbés. En bouche, des notes de fruits frais et de beaux
équilibres préservent la fraicheur.
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